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dL CENTRO

GUACAMOLE (270 g)

Con chips de yuca y camote.

GUACAMOLE
CON CHAPULINES

El tradicional guacamole con chapulines.

CHALUPAS (orden de 6 pzas.)
Las tipicas poblanas con salsa verde, rojay
mole, acompanadas con carne
deshebrada de resy cebolla.

TARTAR DE ATUN (50 g)

Semillas de calabaza, chile habanero,
cebolla morada y aguacate marinado con
salsa ponzu de anguila.

TOSTADA DE ATUN (120 g)
Cebolla morada, pepino, aguacate y salsa
de chile morita.

TOSTADA DE CAMARON (2 pzas,)
Cebolla morada, pepino, aguacate y salsa
de chile morita.

CAMARONES ROCA (130 g)
Camarones rebosados y crujientes,
bafados en una salsa ligeramente picante,
servidos sobre una cama de lechugas
mixtas.

QUESO FUNDIDO
Natural (200 g)

Con chistorra (280 g)

Con champinones (280 g)

SOPES DE PULPO (180 g)

2 piezas, frijoles refritos, pulpo encebollado,
encurtido de pimientos verdes y queso
anejo.

CEVICHE TROPICAL VEGANO 350 g)
De champifiones, mango, pepino y cebolla
roja, leche de tigre vegana acompanados
de chips de yuca y camote.

$95

$127

$1e6

$220

$236

$240

$270

$187
$253
$209

$209

$160

CARPACCIO DE RES (130 g)

Laminas de filete de res con una vinagreta
de citricos, cebolla morada, supremas de
naranja, aceite de tres chiles y crema de
aguacate.

TIRADITO DE ATUN (130 g)

Laminas de atun con rodajas de chile
tampico, cilantro recio, cebolla asada y
cremoso de habanero.

SOPAS Y PASTAS

RAVIOLES DE LA TERRAZA (200 g)
Rellenos de salmdn ahumado, alcaparrasy
queso crema, bafados en una cremosa
salsa pomodoro y chicharrén.

SOPA AZTECA (300 9)

La clasica, caldillo de guajillo y epazote
acompanado de pollo deshebrado, julianas
de tortilla crujientes, queso panela y
aguacate.

FIDEO SECO
Servidos con
aguacate.

crema, queso afejo y

FIDEO SECO (60 g)

CON CAMARON

Servidos con crema, queso anejoy
aguacate.

JUGO DE CARNE 350 m))

Con un toque de jerez y vino tinto.

CREMA DE CHILE (300 g)

POBLANO Y MAIZ ASADO

Servida sobre ravioles de huitlacoche y
chicharrén.

PASTA FETUCCINI AL PESTO (225 g)
Pasta hecha en casa con mantequilla y
pesto al estilo attico 303..

CREMA DEL DiA
Sujeto a disponibilidad.

Nuestros precios incluyen IVA y estan expresados en moneda nacional (MXN)

$225

$253

$275

$148

$110

$198

$143

$159

$165

$170
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CNSALADAS

ENSALADA DEL HUERTO (320 g)
Lechugas mixtas y espinacas, pechuga de
pollo a la plancha, zanahoria, calabaza,
betabel, cacahuate tostado y aderezo de
mostaza y miel.

$170

ENSALADA CESAR (130 g)
Receta de la casa, preparaday servida en la
mesa (con pollo $60 extra).

$181

LOS TaCOS DEeL al1TiCcO

LOS DE RIB EYE (orden de 4 pzas.) $297
Rib eye marinado en una salsa oriental,
acompanado de cebollitas toreadas,
servidos en tortilla de harina de trigo.

GOBERNADOR (orden de 4 pzas.)

De camardn, servidos en tortilla de harina
de trigo, acompanados de col morada,
cilantro, pimientos, queso manchego.

$324

EL CAMPECHANO (orden de 4 pzas.) $275
No sabe fallar, arrachera y chorizo picados
finamente, chicharron y crema de

aguacate.

DE CAMARON ESTILO (orden de 4 pzas.)
“BAJA CALIFORNIA"

Tortilla de maiz, camarén al tempura con
chicharréon 'y aderezo de mayonesa,
chipotle.

$350

PESCADITO AL PASTOR (orden de 4 pzas.) $176
Filete de pescado blanco marinado al
pastor, pifia, cebolla y cilantro.

ENSALADA DEL ATTICO (250 g)
Lechugas mixtas, frutos rojos, queso de
cabra, jamdn serrano, almendras tostadasy
aderezo de maracuya.

$190

csbPeCidlLibDaDes DeLl 303

PULPO A LA PARRILLA (200 g)
Acompanado de verduras, una salsa de
pimientos rojos y ajo asado.

SOLOMILLO MEZCAL (250 g)
Flameado con mezcal artesanal,
acompanado de esparragos al grill, papas
cambray al ajillo y aros de cebolla.

MOLE POBLANO ARTESANAL (200 g)
Auténtico mole poblano hecho en casa,
servido sobre una pechuga de pollo,
acompanado de arroz rojo.

ENMOLADAS (orden de 3 pzas.)
Hechas con mole artesanal, rellenas de
pollo y acompanadas de arroz rojo.

PIPIAN VERDE (250 g)
Servido sobre medallones de solomillo de
cerdo y acompanado de arroz rojo.

SALMON EN COSTRA (200 g)

DE FRUTOS SECOS

Cubierto con una costra de pifones,
semillas de calabaza, pistaches vy
almendras, acompafiado con arroz salvaje
cremoso al parmesano, esparragos y
reduccion de balsamico.

El consumo de nuestros alimentos crudos es responsabilidad de quien los consume.
Nuestros precios incluyen IVA y estan expresados en moneda nacional (MXN)

$340

$462

$319

$319

$297

$412



ATl'1CO
303

COCINAa DE aLTURA

ASADOR CaLiDabD PREMiUM  PaRa aCOMPANAR €L VINO

HAMBURGUESA 303 (200 g)
Pan brioche hecho en casa, carne
gratinada con mezcla de quesos,

guacamole, aderezo
cebollay lechuga.

mango-chipotle,

PORTER HOUSE (800 g)
PICANA (500 g)
PICANA (300 g)

RIB EYE (400 g)
ARRACHERA (600 g)
ARRACHERA (300 g)

CENTRO DE LOMO (250 g)

GUARNICIONES
ESPINACAS A LA CREMA (250 g)

VERDURAS AL VAPOR (200 g)
PAPAS A LA FRANCESA (200 g)

PAPAS CAMBRAY AL AJILLO (300 g)
O AL PARMESANO

ESPARRAGOS AL GRILL (120 g)

$396

$1,705

$825

$495

$649

$748

$385

$330

$90

$90

$100

$105

$130

PLATO DE TAPAS (3o g) $550

TABLA DE QUESOS (200 g) $330

TABLA MIXTA (200 g) $440
POSTRES

CREPAS (380 g) $220

Cajeta o Suzett.

FRESAS JUBILE (10 pzas) $220

HELADO DE VAINILLA 3 Bolas (240g) $110

TARTA DE ELOTE (250 g) $165

CON HELADO DE VAINILLA

PASTEL DE CHOCOLATE (250 g) $231

CON HELADO DE VAINILLA

PASTEL DE DULCE DE LECHE (o0g) $198

Bizcocho de vainilla y mantequilla relleno y
cubierto de dulce de leche con toques de
nuez.

PASTEL DE NUTELLA (300 g) $203

Bizcocho de vainilla y mantequilla relleno y
cubierto de Nutella.

PASTEL DE TURIN (280 g) $308

Todos nuestros cortes son preparados al momento en horno JOSPER a las brasas del carbon y en el término de su eleccion.
Nuestros precios incluyen IVA y estan expresados en moneda nacional (MXN)



